




$58.900

Filete de Robalo o de Salmón en mantequilla de limón 
sobre arroz cremoso y vegetales frescos.

Bass or Salmon Fillet in lemon butter over creamy rice and 
fresh vegetables.

Pesca del Día
Catch of the day

$49.900

Mojarra roja con arroz  típico titoté,  
patacones y ensalada fresca.

Fried red mojarra with coconut rice, 
fried plantain and fresh salad. 

Langosta Marinera con arroz titoté, tostones de platano verde y ensalada.  
Lobster with Seafood  accompanied coconut rice and plantain chips. 

$221/gr.

$70.900

Langostinos al limón acompañados con arroz titoté, 
patacones y ensalada fresca.

Lemon butter prawns  accompanied with coconut rice, 
plantain chips and fresh salad.

$59.900

Arroz caldoso con langostinos y salmón crocante 
acompañado con patacones y ensalada. 

Rice soup with prawns and crispy salmon accompanied with 
patacones and salad. 

Especiales
Recommended



Todos nuestros precios incluyen el impuesto de consumo. / All our prices include taxes
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Entradas / Entries

Pulpo a la 
Parrilla

$32.900

$31.900

$29.900

$46.900

$30.900

$25.900

$32.900

$26.900

$30.900

$32.900

$26.900

∙ Tartare de atún en cama de aguacate y trocitos de 
manzana verde.

Tuna tartare in a bed avocado with chopped green apple.

∙ Canastillas de plátano verde rellenas de camarón y 
chorizo al ajillo.

Basket of plantain  and shrimp with chorizo in garlic sauce.

∙ Cóctel tradicional cartagenero de camarones  con chips 
de plátano verde. 

Traditional shrimp cocktail  with green plantain chips

∙ Ceviche de camarón y tocineta crunch  con maracuyá y 
suero costeño. 

Ceviche of shrimp with bacon and passion fruit in sour
cream

∙ Ceviche de chicharrón con cebolla morada  cilantro, 
limón mandarina y suero costeño. 

Ceviche with fried pork and red onion, coriander, lemon and 
sour cream.

∙ Tartare de salmón en cama de aguacate y trocitos de 
mango biche.

Salmon tartar  in a bed avocado with chopped mango.

∙ Ceviche de pescado fresco con suero costeño en limón 
mandarina y mango biche.

Fish Ceviche with fried pork with sour cream, 
mandarin lime and chopped mango

∙ Anillos de calamar apanados en panko con salsa 
PaloSanto.

Ring of breaded squid in panko with a house chef sauce

∙ Pulpo a la parrilla con chimichurri de la casa sobre puré 
mixto de papa y plátano verde con queso costeño. 

Grilled octopus with potatos and chimichurri sauce with 
plantain and cheese

∙ Trilogía de fritos cartageneros la cuadrilonga. 
Empanaditas rellenas de butifarra, empanaditas con pulpa 

de cangreja y carimañolas con posta negra.
 Trilogy of typical fried food of cartagena. Patty of butifarra, 

patty of crab meat and patty of meat.

∙ Mix de camarones y calamares . en una exquisita 
mantequilla de limón y ajos ahumados. 

(Recomendada para 2 personas) 
Mix shrimp and squid. in lemon butter and grilled garlic. 

(Recommended for 2 people)

$29.900

∙ Ceviche de Pescado Fresco con chicharron en suero 
costeño y limón mandarina.

Fresh Fish Ceviche with chicharron in coastal whey and
mandarin lime

$25.900

∙ Ensalada de la casa mezcla de lechugas tiernas con uchuvas, 
tomates cherry y champiñones con aderezo de mostaza dulce. 

Salad House baby lettuce mix with cape gooseberries,  
cherry tomatoes and mushrooms with sweet mustard dressing.

$36.900

∙ Ensalada de la casa con pollo mezcla de lechugas tiernas con
julianas de pollo, uchuvas, tomates cherry y champiñones

Salad House with chickend baby lettuce mix with chicken,
 cape gooseberries, cherry tomatoes and mushrooms

con aderezo de mostaza dulce. 

with sweet mustard dressing.



Plato Fuerte/ Main Course

∙Mote de queso en leche de coco con camarones al ajillo 
acompañado con arroz, aguacate y plátano maduro.

Traditional cheese  soup in coconut milk with shrimp in 
garlic accompanied with rice, plantain and avocado.

$27.900

$35.900

$58.900
$48.900

$52.900

$50.900

$56.900
 ∙ Filete de Robalo al limón sobre arroz cremoso  

y vegetales frescos.
Bass or Salmon Fillet in lemon butter over creamy rice and 

fresh vegetables.

$58.900

 ∙ Filete de Salmón en mantequilla de limón 
sobre arroz cremoso y vegetales frescos.

Bass or Salmon Fillet in lemon butter over creamy rice and 
fresh vegetables.

∙ Filete de Pescado a la cartagenera con arroz titoté y 
tostones de platano verde. 

Fish Fillet with coconut rice and plantain chips.

∙ Cazuela tradicional cartagenera de mariscos
acompañada con arroz típico titoté y patacones. 

Traditional cartagena seafood casserole. 

∙ Filete de pescado con camarones en salsa vizcaína con 
tostones de plátano verde y vegetales frescos.

Fish Fillet with shrimps in Biscayne sauce accompanied with 
patacones and fresh salad. 

∙ Salmón en salsa de maracuyá y ají dulce, acompañado 
con arroz típico titoté y patacones.

Salmon in passion fruit sauce , with sweet garlic. 
accompanied with coconut rice and patacon.

$58.900

∙Filete de pescado con frutos del mar. bañado en una deliciosa salsa de mariscos con leche de coco, 
acompañado con arroz típico titoté y patacones.

 bathed in a delicious seafood sauce with coconut milk 

∙Tradicional mote de queso en leche de coco. 
acompañado con arroz. aguacate  y plátano maduro.

Traditional cheese  soup in coconut milk accompanied 
with rice, plantain and avocado.

Langostinos / Prawns

$70.900

$70.900

$70.900

Langostas / Lobster
 ∙ Langosta al ajillo con arroz titoté, patacones  

 

$210/gr. 

 

∙ Langosta Marinera con arroz titoté, tostones de 

 

Lobster with coconut rice and plantain chips.

 

$221/gr. 

∙ Langosta thermidor  con arroz titoté, tostones de 
platano verde y ensalada. 

 with Cartagena’s typical
 

$210/gr.

∙ Langostinos al limón acompañados con arroz titoté, 
patacones y ensalada fresca.

Garlic butter prawns  accompanied with coconut rice, 
plantain chips and fresh salad.

∙ Langostinos al ajillo  con con arroz titoté, patacones y 
ensalada fresca 

Garlic butter Prawns  accompanied with coconut rice, 
plantain chips and fresh salad.

 ∙ Langostinos  cartageneros  en salsa de maracuyá con arroz típico  titoté, patacones y ensalada
Cartagena’s prawns with passion fruit sauce plantain chips and fresh salad.

Pescados y Mariscos / Fish and Seafood

coconut rice and plantain chips 

y ensalada
Lobster in garlic with typical rice coconut and

plantain chips.

platano verde y ensalada. 

accompanied with typical coconut rice and potatoes
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Carnes / Meats

$50.900

Costillas de cerdo
horneadas a fuego lento en 

salsa de uchuva

∙ Costillas de cerdo horneadas a fuego lento,

acompañadas con papas rústicas y ensalada fresca.
Pork ribs simmered in cape gooseberry sauce

accompanied by rustic potatoes and fresh salad. $50.900

∙ Costillas de cerdo al horno, bañadas en salsa bbq de tamarindo.
acompañadas con papas rústicas y ensalada fresca.

Pork ribs simmered in bbq tamarind sauce
accompanied by rustic potatoes and fresh salad.

Aves / Chicken

$44.900

∙ Filete de pollo al mango y curry en cama de puré especiado y vegetales de estación. 
on a bed of spiced mashed potatoes and seasonal vegetables.

Todos nuestros precios incluyen el impuesto de consumo. / All our prices include taxes

$50.900

$48.900

∙ perfumada con romero, 
acompañado con puré y vegetales frescos.

Fine tenderloin in `passion fruit sauce scented with 
rosemary accompanied with puree and fresh vegetables 

 ∙ Lomo de cerdo en miel de corozo y panela acompañado 
con puré rústico y ensalada fresca.

Loin of pork in corozo honey and panela accompanied 
with rustic puree and fresh salad.

$51.900

$53.900

∙ Posta de res cartagenera  acompañada con patacón, arroz 
titoté y ensalada fresca.

Cartagena´s typical beef style accompanied with patacon, 
coconut rice  and fresh salad.

Beef loin medallion in tamarindo sauce with fried potatoes 
and salad

con papas a la francesa y 
ensalada. 

∙

bañado en salsa de uchuvas y ají   

and hot chilly pepper



Todos nuestros precios incluyen el impuesto de consumo. / All our prices include taxes
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Pastas

Menú Infantil / Children Menu

$39.900 $48.900

$39.900

Arroces / Rices

$57.900

$57.900
$57.900

 ∙ Arroz Palenquero típico arroz titoté con posta negra y 
∙chicharrones crujientes acompañado con chips de plátano 

verde y suero costeño.  
Traditional rice with Cartagena´s typical beef  and  crunch 

pork, accompanied with plantain chips and sour cream. 

∙ Arroz  Cartagenero con frutos del mar y bisqué de 
langosta acompañado con chips de platano. 

 Cartagena’s creamy rice with seafood and lobster Bisque. 

∙ Arroz  Típico Titote con frutos del mar acompañado con chips de platano y ensalada.  

Cartagena’s creamy rice with seafood accompanied with plantain chips and fresh salada. 

$59.900

∙ Arroz caldoso con langostinos y salmón crocante 
acompañado con patacones y ensalada. 

Rice soup with prawns and crispy salmon accompanied with 
patacones and salad. 

∙ Pasta con pollo y champiñones (Linguinni o penne)
Pasta with chicken, in mushroom and white sauce. 

(Penne or linguinni)

∙ Pasta  marinera. (Linguinni o penne)
Linguinni or penne pasta with seafood.

∙ Nuggets de pollo con caritas felices o papas a la francesa y ensalada fresca y postre de la casa.   
Chicken nuggets with smiley faces or French fries, and fresh salad and house dessert.

$57.900

acompañado con∙ Arroz cremoso con frutos del mar 
 chips de plátano verde y ensalada. 

Cream rice with seafood with green platain chips and fresh 
salad. 

Arroz Titoté a 
la Cartagenera



Todos nuestros precios incluyen el impuesto de consumo.
/ All our prices include taxes
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Postres / Desserts

Bebidas / Cold Beverages

Aguila
Aguila Light
Club Colombia
Corona
Stella Artois
Heineken

Americano
Café Mocca
Capuchino
Espresso
Café Baileys

$9.900
$8.900

$10.900
$12.900
$12.900

$6.800
$6.800
$7.500
$6.500

$18.900
$18.900

Cervezas

Café

Passion fruit sponge in biscuit crisps 

$12.900

Coconut pie with ice cream
Pie de coco con helado $15.900

Esponjado de maracuyá en crocantes de galletas $15.900

Limonada de coco 
Coconut lemonade

Jugos en agua
Fresh fruit juice in water
Agua natural
Water bottle
Agua con gas
Sparkling water bottle
Gaseosa
Soda
Agua Tónica
Tonic water
Soda Bretaña

Hatsu Té
Hatsu Soda

Hatsu Water

$13.900

Limonada cerezada 
Cherry lemonade

$9.900

Limonada Hierbabuena
Mint lemonade

$11.900

Limonada Natural
Lemonade

$7.500

$9.900

$6.800

$6.800

$6.800

$6.500

$6.900

$9.900
$9.200

$9.200
Hatsu Water con gas $9.200



Todos nuestros precios incluyen el impuesto de consumo. / All our prices include taxes

Tinto de Verano
Margarita
Tom Collins
Baileys Dublin
Piña Colada
Tequila Sunrise
Cuba Libre
Mojito Cubano
Caipiroska
Caipirinha
Mimosa
Alexander
Gin and Tonic
Martinis
Martini Manhattan
Blue Martini
Vodka Martini
Cosmopolitan
Gin and tonic Bulldog
Gin and tonic Hendrick’s

$22.900
$22.900
$22.900
$22.900
$22.900
$22.900
$22.900
$22.900
$22.900
$22.900
$22.900
$22.900
$22.900
$22.900
$22.900
$22.900
$22.900
$22.900
$28.900
$28.900

Cocktails

Aguardiente Antioqueño Real
Aguardiente Antioqueño
Ron Havana Dorado Añejo
Ron Medellín 12 años
Ron Medellín 8 años
Ron Zacapa 23
Ron Gobernador
Ron Dictador 20 Años
Ron Dictador 12 Años
Vodka Absolut
Ginebra Bulldog
Ginebra Hendrick’s
Jose Cuervol
Tequila Don Julio
Tequila Don Julio Reposado
Whisky Buchanan’s Master
Whisky Buchanan’s 12 años
Whisky Old Parr
Whisky Sello Negro
Whisky Sello Rojo
Whisky Jack Daniel’s

$160.000
$130.000
$220.000
$210.000
$148.000
$360.000
$280.000
$380.000
$340.000
$180.000
$300.000
$320.000
$180.000
$320.000
$398.000
$310.000
$280.000
$280.000
$250.000
$170.000
$250.000

$18.000
$15.000
$18.000
$18.000
$16.000
$28.000
$22.000
$28.000
$19.000
$16.000
$29.000
$29.000
$16.000
$22.000
$28.000
$26.000
$22.000
$22.000
$22.000
$18.000
$18.000

Tragos Fuertes
botella trago

trago
Amareto
Campary
Cointreau
Dubonet
Frangelico
Gran Marnier
Baileys
Limoncello
Remy Martin
Tio Pepe
Sambuca
Grapa

$18.000
$18.000
$18.000
$18.000
$18.000
$18.000
$18.000
$18.000
$28.000
$18.000
$18.000
$18.000

Aperitivos & Digestivos

Copa de Sangría $22.900

Copa de Vino de la Casa $22.900
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Todos nuestros precios incluyen el impuesto de 
consumo. / All our prices include taxes

VINOS / WINES

Misiones Carmene Reserva
Castillo de Molina Reserva

La Celia (Reserva)
Las Moras
Trapiche

Castillo de Molina (Reserva)

Misiones de Rengo (reserva)
Castillo de Molina (reserva)
Las Moras

Cousiño Macul Gris
Rose d’Anjou
Sutter Home
Jp Chenet

Casillero del Diablo

Castillo de Molina Reserva
Cousiño Macul Merlot

$130.000
$158.000

$169.000
$98.000
$98.000

$155.000

$118.000
$160.000
$102.000

$99.000
$110.000
$110.000
$110.000

$145.000

$158.000
$118.000  

Carmenere

Malbec

Pinot Noir

Chardonnay

Jarra de Sangría

Shiraz

Rosé

Merlot

botella

botella

botella

botella

botella

botella

botella

botella

botella

botella

Casillero del diablo
Castillo de Molina
Cousinio Macul
Los Vascos

André
Extra Brut Chandon
Mionetto (Prosecco)
Codorniu

$155.000
$160.000
$118.000
$119.000             

$95.000
$160.000
$145.000

 $170.000

Sauvignon Blanc

Vinos Espumosos

Casillero del Diablo
Castillo de Molina
Cousinio Macul
Los Vascos
Perez Cruz Reserva

$152.000
$156.000
$118.000
$119.000    
$140.000        

Cabernet Sauvignon

$90.000





Prohíbese el expendio de bebidas embriagantes a menores de edad. Apreciado cliente, en relaciòn con la propina le informamos que:

Por resolución número 29326 de noviembre de 2000, de la superintendecia de industria y comercio en este establecimiento la propina es sugerida al 
consumidor y corresponde al 10% sobre el valor de la cuenta. Este porcentaje de propina podrá ser aceptado o modi�cado por usted de acuerdo con su 

valoración del servicio prestado. Si no desea cancelar dicho valor , haga caso omiso del mismo. Si desea cancelar un valor diferente, por favor indiquelo así 
para poder hacer el ajustes correspondiente.

Es para nosotros un placer poder atenderle.

Cordialmente
La Gerencia.

Somos un restaurante en Cartagena de Indias, con capacidad para 
atender hasta 65 personas. Certi�cados desde 2007 con el sello de 
calidad turística, otorgado por la Corporación Turismo Cartagena de 
Indias y categorizados el mismo año con dos tenedores por Icontec. 
Nuestra cocina tradicional, hace énfasis en recetas típicas cartageneras 
de pescados y mariscos, sin dejar de mencionar nuestras jugosas carnes 
y frescas ensaladas.

Ademas de estar cerca de las principales plazas de la ciudad antigua, 
tenemos una ubicación estratégica e ideal por estar frente a la muralla, 
desde donde se pueden ver los mejores atardeceres y luego pasar a 
cenar a nuestro comedor.

Cartagena de Indias, se ha convertído en una ciudad que invita a vivir 
el romance y a disfrutar el amor. Nuestro acogedor espacio y nuestro 
show de música en vivo, nos han permitido crear diferentes planes 
románticos, ideales para celebrar aniversarios, cenas de luna de miel, 
pedidas de mano y toda ocasión romántica que pueda existir.

¿Como irse de Cartagena, sin darle un espacio al amor con una cena 
romántica y un paseo en coche? Para ello ofrecemos episodios mágicos, 
como las inolvidables cenas románticas y luego disfrutar en carroza las 
hermosas y encantadoras calles de la ciudad antigua.

NUESTRA HISTORIA

EVENTOS

PLANES ROMANTICOS

CORPORATIVOS: Contamos con la experiencia su�ciente para 
atender eventos empresariales, de tal manera que podamos darle 
a  nuestros clientes el mejor servicio y la mejor calidad de nuestros 
productos, con la garantía de nuestro sello de calidad turística otorgado 
por Icontec.

SOCIALES: Nuestra excelete ubicación, nos permite atender eventos 
sociales de toda índole, desde matrimonios y bodas, pasando por 
despedidas, cumpleaños, bautizos y demás reuniones sociales.


